
M E N Ú  C O M I D A



TA PA S

P A N  C O N  T O M A T E  ( V E )  $ 6
Tomate, aioli

C R O Q U E T A S  $ 1 0
De jamón serrano

C A L A M A R E S  F R I T O S  $ 1 0

P U L P O  A  L A  G A L L E G A  ( G F )  $ 1 2
Patatas al romero, paprika, aioli

P A T A T A S  B R A V A S ( V E ) ( G F )  $ 6
Patatas cascadas, aioli, paprika

G A Z P A C H O  ( V G )  $ 1 0  
Tomate, pepino, crutones, ajo

E N S A L A D A  D E  B U R R A T A  ( V E )  ( G F )  $ 1 2
Tomate cherry, arúgula, sandía, marañón, vinagreta

B O Q U E R O N E S  $ 1 2
Aceite de oliva, vinagre, perejil, pan

A L I T A S  D E  C O L I F L O R  ( V E )  $ 8  
Coliflor tempura, aioli 

H U E V O S  R O T O S  ( G F )  $ 1 2
Patatas, jamón serrano, huevos fritos, aioli, paprika

G A M B A S  ( G F )  $ 1 4
Ajo, aceitunas, aioli

T O R T I L L A  D E  P A T A T A  ( V E )  ( G F )  $ 1 2

A L M E J A S  $ 8
Limón, ajo, vino blanco, pan

C A Z U E L A  D E  S E T A S  ( V E )  $ 1 0
Setas ostra, portobello y blancas con tomate y aceitunas

F I A M B R E S  Y  Q U E S O S  $ 4 0  
Lomo, copa, chorizo, salchichón

Quesos bonde, chaourse, machego
Aceitunas, grissinis, mermelada

VE (Vegetariano)                VG (Vegano)                GF (Gluten Free)



P L AT O S  F U E R T E S

E N S A L A D A S  $ 1 0

E N S A L A D A  D E  P A P A Y A  V E R D E  
( V G )  ( G F )

Arúgula, papaya verde, piña, tomate cherry, semillas de 
girasol,

aderezo de pepino y culantro

E N S A L A D A  D E  F R E S A  
( V E )  ( G F )

Lechuga lolorosa, espinaca, maíz, queso de cabra, 
uchuvas, aderezo de fresa

A G R E G A R :  
P o l l o  o  C a m a r o n e s  $ 5

L o m i t o o  D o r a d o  $ 6

M O N T A D I T O S

B O Q U E R O N E S  $ 3
Aceite de oliva, perejil, vinagre, ajo

J A M Ó N  S E R R A N O  $ 3
Queso chaurse, mermelada de frambuesa

C H I S T O R R A  $ 3
Aioli 

B E R E N J E N A  Y  T O M A T E ( V E )  $ 2
Queso feta, albahaca 

P A E L L A S  Y  F I D E U Á

F I D E U Á  N E G R O  
$ 3 0

Tinta de Calamar, gambas, calamar
Para 2 personas

Tiempo de cocción: 20 min

F I D E U Á  C O N  M A R I S C O S  
$ 4 0

Almejas, mejillones, gambas, calamar
Para 2 personas. 

Tiempo de cocción: 20 min

P A E L L A  V E G E T A R I A N A  ( V E )  
( G F )  $ 2 6
Para 2 personas.

Tiempo de cocción: 35min

P A E L L A  D E  M A R I S C O S  ( G F )  $ 4 0
Almejas, mejillones, gambas, calamar

Para 2 personas
Tiempo de cocción: 35min

P A E L L A  N E G R A  ( G F )  $ 3 5  
Calamar y tinta de calamar

Para 2 personas
Tiempo de cocción: 35min

E S P E C I A L E S  

C O C H I N I L L O  ( G F )  $ 3 5
Cochinillo al sous vide, patatas, setas

P E S C A  D E L  D I A   $ 2 6
Pure de patata, arvejas chinas, salsa de maracuyá

VE (Vegetariano)                VG (Vegano)                GF (Gluten Free)



P O S T R E S

C R E M A  C A T A L A N A  ( V E ) ( G F )  $ 8

Crema de leche

L E C H E  F R I T A ( V E ) ( G F )  $ 8

C H U R R O S  C O N  C H O C O L A T E  ( V E )  $ 1 2

P E R A S  A L  V I N O  ( V E ) ( G F )  $ 1 2

Helado de vainilla

H E L A D O  D E  P I S T A C H O ( V E ) ( G F ) $ 6

H E L A D O  D E  V I O L E T A ( V E ) ( G F ) $ 6

H E L A D O  D E  C O C O ( V E ) ( G F ) $ 6

VE (Vegetariano)                VG (Vegano)                GF (Gluten Free)




